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VARIEDAD
60% Sauvignon Blanc, 20% Chardonnay, 20% Semillén

ORIGEN
Valle de Uco, Mendoza

CICLO VEGETATIVO

Fue una cosecha desafiante debido a alguna helada tardia y a que enero y
febrero fueron lluviosos, con lo cual debimos ser muy cuidadosos sobre todo
con la sanidad de las uvas blancas. Sorteando esta primera etapa y como viene
ocurriendo ultimamente debido a rendimientos algo menores, las tintas se
anticiparon de acuerdo a la regién. Tuvimos una ventana de muy buena fruta,
sana, con colores intensos y linda concentracion. Luego, a fin de marzo, hubo
una helada que complicé un poco la cosecha debiendo acelerar al méximo.
Podemos decir que los vinos blancos son intensos en aromas, con mucha fruta

y un poco mds concentrados que en 2021. Los tintos son de excelente calidad.

CRIANZA

Contacto con sus borras finas durante 4 meses, para ganar volumen y textura.

NOTAS DE CATA
-~ Vino de color amarillo verdoso. En nariz es muy complejo y de varias capas
O aromidticas. En primer lugar, aparecen notas frescas de citricos como lima,
NIETO SENETINER pomelo y algo de durazno blanco. Ademas, expresa aromas a anand y algunas
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hierbas. En boca es un vino de acidez vibrante y crocante, refrescante, de

final seco, persistente y de muy buena jugosidad.
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SAUVIGNON BLANC - CHARDONNAY - SEMILLON
MENDOZA - ARGENTINA
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BLEND COLLECTIO

www.nietosenetiner.com.ar



